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BXL-Pfeffermuhlen see
fir die Gastronomie

Der Klassiker, neu gedacht - im BXL-Format

In ausgewahlten franzésischen, italienischen oder amerikanischen
Restaurants ist sie noch gelebte Tradition: die groBe Pfeffermiihle,
die stilvoll an den Tisch gebracht wird - als Zeichen echter Gast-
freundschaft. Unsere BXL-Showmiihlen (Beyond XL) greifen dieses
Erlebnis auf und setzen neue MaBstibe in Handwerk und Design.

Unser Leuchtturm-Modell wird aus hochwertigem, texturiertem
Eichenholz gefertigt und ist in verschieden Lackierungen und
beeindruckenden Langen von 60 bis 120 cm erhaltlich. Jedes Stlick
ist auf Langlebigkeit und Wirkung ausgelegt - mit einem prézisen
Schweizer Stahlmahlwerk fir kraftvolles, gleichmé&Biges Mahlen.

Ein echtes Highlight - durchdacht bis ins Detail

Unsere BXL-Pfeffermihlen Uberzeugen nicht nur durch ihre im-
posante GroBe, sondern auch durch clevere Funktionalitat:

Ein speziell entwickelter Einfllltrichter ist elegant im Griff integriert
- fir komfortables und sauberes Nachfillen, ohne zusatzliches
Zubehor.

Fur professionelle Anforderungen bieten wir optional:

e WideGrind Mahlwerk: von fein bis extra grob
e Tischablage

e StandfuB

e Individuelle Lasergravur oder Logo

Ein echter Hingucker. Ein Statement fur Qualitat. Und ein Erlebnis
far lhre Gaste.
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Daten und Preise

Model 4XL 5XL 6XL
Hohe 60 cm 90 cm 120 cm
Gewicht ca. 2 kg ca. 2,5 kg ca. 3,5 kg
Durchmesser 6,5-7 cm 7,5-8,5 cm 8-10 cm
Forber rowbrn | s | o
Artikel-Nr. 17322-0/3/9 17321-0/3/9 17320-0/3/9
Mahlwerk

Stahlmahlwerk v v v

g fein - grob v optional optional
_é - extra grob optional v v
Zubehor

Untersetzer v v -
Einfllltrichter optional v v
Flaschenoffner optional optional optional
Tischablage - - optional
StandfuB3 - optional v
Lesergravur optonal v v
Preis (inkl. Mwst) ab 338 € ab 468 € ab 688 €

Die Lieferzeiten betragen je nach Modell und Zubehér 7-21 Tage.
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4XL-Pfeffermuihle in schwarz mit Trichter im Griff

BXL-Pfeffermthlen see

S =
fir die Gastronomie MUHLEN

Hilfe

Weitere Tipps und Antworten auf haufige Fragen (FAQ) oder
Videoanleitungen finden Sie auf unserer Webseite unter
www.seemuehlen.de.

Kundenservice

lhr Vertrauen und lhre Zufriedenheit liegen uns am Herzen.
Haben Sie Fragen zu unseren Produkten, Garantie oder un-
serem Reparaturservice? Dann nutzen Sie einfach die fol-
genden Kontaktmdglichkeiten:

Telefon: +49 8321 2605810
WhatsApp:  +49 170 5469320
E-Mail: support@seemuehlen.de
Web: www.seemuehlen.de

Gerne helfen wir Ihnen und beraten Sie persénlich in
unserem Hauptgeschéft im Allg&u:

Seemihlen-Manufaktur
Immenstadter Stral3e 13
87544 Blaichach
Deutschland

Mit jedem Kauf einer Seemiihle unterstiitzen Sie das Inter-
nationale Musikprojekt Seephilharmonie am Bodensee.
Herzlichen Dank dafiir! www.seephilharmonie.de



